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GIARDINO TORRE

MENU
CAFFETTE




ACQUA AROMATIZZATA 3.00 € CAFFE DOPPIO 5.00 €

CAFFE ESPRESSO 2.50 € CAFFE AMERICANO 3.50 €
CAPPUCCINO 3.00 € CAFFE ORZO 3.00 €
CAPPUCCINO SOIA 3.50 € LATTE NOBILE 2.50 €
CAFFE GINSENG 3.00 € LATTE SOIA 3.00 €
CAFFE DECA 3.50 € CAFFE LECCESE 3.50 €
CAFFE SHAKERATO 3.00 € CIOCCOLATA CALDA

CAFFE SCHIUMA FREDDA 3,00 € DAMMAN 5.00 €

ACQUA NAT. 50 cl. vap 2.50 €

ACQUA FERRARELLE 50 cl. vap. 2.50 €

COCA COLA 33 cl. vap. 4.00 €

ACQUA TONICA 5.00 €

SCHWEPPES LEMON 4.00 €

GINGER BEER 4,50 €

CRODINO 4.50 €

TASSONI 4.00 €

CHINOTTO 4.00 €

BITTER ROSSO 4.50 €

BITTER BIANCO 4.50 €

SUCCHI DI FRUTTA 3.50 €

SUCCHI DELIZIE REALI 4.00 €

SPREMUTA DI AGRUMI 4.50 €




COCKTAIL
ANALCOLICI

MOSCOW MULE r10.00 €

COCKTAIL
ALCOLICI

DELIZIOSO 8.00 €

GIN TONIC 10.00 €

AMERICANO 10.00 €

NEGRONI 10.00 €

MOSCOW MULE 12.00 €

SPRITZ 9.00 €

LIMONCELLO SPRITZ 10.00 €

HUGO SPRITZ 10.00 €

APERTASS 8.00 €

MIMOSA
Prosecco e succo a pesca 8.00 €

BELLINI
Prosecco e succo di arancia 8.00 €

PINK LADY
Aperol, vodka, succo d'ananas,
lime e gocce di mirtillo 10.00 €




BREAKFAST
Miscela di te neri di Ceylon,
Assam e Darieeling.
Bevanda tonificante

DARJEELING
Té leggero e aromatico
con note di mandorla

SOLEIL VERT
Te verde aromatizzato
con olio essenziale
di arancia rossa

MISS DAMMAN
Una miscela frizzante e piccant
di té verde e zenzero con i sapori
aciduli e fruccati del limone
e del frutto della passione

VANIGLIA
Te morbido e leggermente
dolce con note di biscotti

4 FRUITS ROUGES
Miscela di te neri di Ceylon
e Cina, aromatizzata
alla ciliegia, fragola,
lampone e ribes

NUITA
VERSAILLES
Te verde profumato in
un’infusione di note vegetall,
floreali, e fruttate

JASMIN

Te verde al gelsomino

EARLY GREY
DETEINATO
Té nero finemente
aromatizzato
al bergamotto calabrese

POMME DPAMOUR
Miscela di te neri
di Ceylon e Cina,
con aromi di mela

GUNPOWDER
“Polvere di cannone”
per gli occidentali,
“Perle di te” per i cinesi.
Vivace e astringente, oﬂi’c
una tazza fresca e dissetante.

TE BIANCO
Con aromi di rosa, albicocca,
frutto della passione

e petali di fiore



TISANE

(4-5 mn) 6.00 € (6 mn) 6.00 €
ROOIBOS CARCADET
Rooibos scorze di arancia, Carcadet a base di fiori di ibisco,
oli essenziali a base di limetta, rosa canina, pezzi di mela essiccata,
clementina, arancia frutto della passione e lampone

sanguigna ed aroma di kola

BALI
Note dolci e mielose del tiglio
e quelle fresche di limone
e zuccherate delle verbena

DU BERGER
Delicata, profumata e aromatica,
fusione di fiori di tiglio, verbena,
citronella, menta e fiori darancio

TILLEUL
Miscela classica di fiori di tiglio,
fresca, con note legnose e fiorite

VERBENA
Infuso rinfrescante e profumato
al gusto fruttato della verbena

CAMOMILLE
Pianta perenne coltivata
nelle zone temperate d’Europa,
infuso che rilascia profumi
di cedro ¢ ananas



GIARDINO TORRE
MENU CAFFETTERIA

DOLCI

TORTINA AL LIMONE

3.00 €

TORTINA AL CIOCCOLATO

3.00 €

CROSTATA

gusti: frutti rossi, limone e cioccolato
450 €

NEWYORK CHEESECAKE
6.00 €

SORBETTI

(solo nel periodo estivo)

TORTA CAPRESE (gluten free)

6.00 €

SORBETTO
ALLA MANDORLA

5.00 €

TORTA ALLA NOBILE

6.00 €

SORBETTO
AL LIMONE, ZENZERO
E BASILICO

5.00 €




GIARDINO TORRE

MENU
BISTROT




“Dalla terra al piatto, ogni giorno.”

Benvenuti nel nostro piccolo angolo d'estate! In ogni piatto che
vi proponiamo, portiamo la cura e la passione del nostro orto, dove verdure
¢ ortaggi vengono coltivati in modo etico e secondo i ritmi della natura.
Siamo fieri di sostenere la filiera corta, collaborando con piccoli produttori
locali per garantirvi materie prime sempre freschissime. Inoltre, facciamo
della circolarita un pilastro della nostra cucina, riutilizzando gli scarti Vegetali
per brodi e ricette, in modo da rispettare 'ambiente e ridurre gli sprechi.

Questo menu nasce dall'incontro tra sostenibilita, tradizione e creativita,
per offrirvi un’esperienza autentica, in equilibrio con la natura.

Ogni prepara21one ¢un omagglo ai sapori di stagione ¢ al nostro territorio,
un viaggio che dall’orto glunge fino alla vostra tavola in un gesto di amore
verso la terra e di attenzione alla qualica. Speriamo che questa avventura
culinaria vi entusiasmi e vi inviti a scoprire, boccone dopo boccone,
tutto il buono che lestate sa regalarci. Buon appetito!




MELANZANA
A SCARPONE

Un piatto semplice e ricco di gusto,
che valorizza la melanzana locale con
ingredienti freschi e sostenibili. La sua

croccantezza e il sapore autentico parlano

di una tradizione che rispetta la natura.
GZM[CTlfT(fC — vegemriano —Su richicsra senza lattosio

12.00 / (3-13)

PROVOLA
IN FOGLIA DI LIMONE

Foglie raccolte a mano in giornata
dal nostro limoneto, per un profumo intenso
che racconta la nostra terra.
Gluten free — vegetariano

13.00 /)

CONTORNO
DEL GIORNO

Verdure genuine, raccolte dal nostro orto
e portate in tavola nella versione del giorno.
6.00 / (1-2-3-6-7-9-11-12-13-14)

su richiesta: gluten free — senza lartosio

PARMIGIANA
DI ZUCCHINE

La zucchina, i suoi fori e il basilico fresco
avvolgono una morbida mozzarella
in una parmigiana che celebra

i sapori dellestate.
Gluten free — vegetariano

14.00 [ (2-3-14)

MANTECATO
DI BACCALA

CIALDA CROCCANTE
E SALSE FATTE IN CASA

Baccala selezionato, lavorato
a regola darte. Semplicird, tecnica
e materia prima in perfetm armonia.

IS.OO / (1—2—3—5—9—12—13)

MIX DI CONTORNI
DI STAGIONE

1l meglio dell'orto in un solo piatto:
un mix di contorni di stagione
che porta in tavola sapori freschi e autentici.
12.00 / (1-2-3-6-7-9-11-12-13-14)

su richiesta: gluten free — senza lattosio

* 1 prodotti evidenziati potrebbero essere stati surgelati all'origine o aver subito processo di abbattimento in loco.
F p & g P

Per qualsiasi informazione su sostanze e allergeni ¢ possibile consultare I'apposita documentazione esposta in sala.



FETTUCCELLE
Al LIMONI
DELLCAGRUMETO

1l piatto piz'A iconico del Giardino Torre.
Una semplice fettuccella che porta il gusto genuino della natura
direttamente in tavola, con ingredienti coltivati e raccolti a metro zero.
16.00 / (3-9-14) /chcmriano

STROZZAPRETI
ALLA NERANO

CON FONDUTA DI PROVOLONE
DEL MONACO

Pasta artigianale, zucchine di stagione ¢ fondum di provolone
del monaco per un classico intramontabile.
17.00 /(2—3—9—14) / Vegetariano

RISO FREDDO
Al TRE POMODORI
E OLIO ALLE ERBE

Tre varieta di pomodoro selezionate incontrano
un profumato olio alle erbe aromatiche
coltivate a pochi passi dalla cucina.

14.00 / ( 3) / Gluten free - vegetariano - su richiesta senza lattosio



FRITTURA* DI GAMBERI,
CALAMARI E ALICI

CON SALSA TARTARA

Frittura dorata e leggera di pescato selezionato,
accompagnata da una salsa tartara preparata al momento.
21.00 / (3-4-5-6-8-9-13-14)

BISTECCA
DI POLLO GIALLO,

CIANFOTTA DI VERDURE
E SALSA AI PEPERONI

Pollo cotto a bassa temperatura servito con verdure di stagione
e una salsa dal gusto pieno e avvolgente.
16.00 / (12) / Gluten frcc - senza lattosio

POLPO ROSTICCIATO®

STRACCIATA DI BUFALA AFFUMICATA,
POMPELMO E RAPA ROSSA

Polpo rosticciato e stracciata aﬂumicara incontrano
le note fresche del pompelmo e la dolcezza della rapa rossa
in un gioco di contrasti e consistenze
18.00 / (3-4-12-14) / Gluten free

C N
TORTA ALLA NOBILE
CHEESECAKE | TORTA CAPRESE

6.00

* I prodotti evidenziati potrebbero essere stati surgelati all'origine o aver subito processo di abbattimento in loco.
Per qualsiasi informazione su sostanze ¢ allergeni ¢ possibile consultare apposita documentazione esposta in sala.

Coperto 2,00
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MASTUNICOLA

Strutto, Pecorino, Parmigiano, Pepe,
Basilico, Olio Evo / 9.00

MARINARA
Pomodoro San Marzano, Pomodorino del Piennolo del Vesuvio,
Pomodorino Giallo del Vesuvio, Aglio, Origano, Olio Evo / 9.00

MARGHERITA
DEL GIARDINO TORRE
Antico Pomodoro di Napoli, Fiordilatte Sorrento,
Parmigiano Reggiano, Basilico, olio evo / 12.00

MARGHERITA
ANTICA RICETTA DEL RE
Salsa di pomodori cotti al forno, Strutto, Scamorza Affumicata,
Olio Evo, Goccee di Basilico, parmigiano / 12.00

DOC VERACE
Pomodoro del Piennolo, Pomodorini Datterini,
Mozzarella di Bufala, Parmigiano Reggiano,
Basilico, olio evo / 14.00

P17Z7A DEL MESE

con ortaggi e verdure di stagione dell’Orto del Giardino Torre / 15.00

CALZONE CASARECCIO / 15.00

PRIMAVERA
Fiordilatte di Sorrento, Rucola, Culatta Emiliana,
Scaglie di Parmigiano Reggiano, olio Evo, Basilico /18.00

DIAVOLA

Pomodoro San Marzano D.o. p,
Fiordilatte di Sorrento, Salamino Piccante,
’Nduja di Spilinga *Pecorino, Basilico, Olio Evo
14.00 / * Arca del Gusto

Su richiesta, tutte le nostre pizze
possono essere preparate
con impasto senza glutine
(aggiunta 3.00 €) e senza lattosio
Y ¢ in base alla disponibilita,

con impasto di fgrina integrale
o impasto di farina
ai 9 cereali (aggiunta 1.50 €)

APERTURA: VENERDI, SABATO E DOMENICA




LE BIRRE

BIRRA PERONI
33¢l. / 400 €

BIRRA PERONI
GRAN RISERVA DOPPIO
MALTO 33 cl. / 6.00 €

BIRRA PERONI
GRAN RISERVA
BIANCA 33 cl. / 6.00 €

LE BIRRE
ARTIGIANALI

BIRRIFICIO ITALIANO

FINESTERAE CHIARA
5% vol / 6.00 €

ASTEROID 56013 AMBRATA
6,6% vol [ 650 €

TIPOPILS CHIARA
5.2% vol / 6.00 €

BIBOCK AMBRATA
6,2% vol / 6,50 €




NOCINO DI SAN GIOVANNI
Antica ricetta con noci,
cannella, noce moscata

e ﬁori di garofano in infusione
5.00 €

AMARO SKANDERBERG
Amaro degli Arberesh,
infuso di erbe aromatiche
e aromi naturali, ottimo ﬁne pasto
gusto morbido
5.00 €

AMARO SAN MARCO
Infuso di piante officinali,
in alcool di ottima qualita
e acqua di sorgente.
Ottimo ﬁne pasto o come aperitivo
S.OO <

AMARO TONICO
CON ERBE SVEDESI
Liquore a base di infuso di
erbe con macerato di Teriaca Veneta
4.00 €

AMARO DEL CAPO

5.00 €

AMARO JAGEIRMEISTER

5.00 €

AMARO JEFFERSON
6.00 €

MENTUCCIA DELLAPPENNINO

Liquore a base di infuso di Mentuccia,

ottimo fine pasto o pausa rinfrescante
5.00 €

SAMBUCA VECCHIA
Distillato di fiori di sambuco e anice,
ottimo accompagnato al caffe
6.00 €

SAMBUCA RHUM
Sambuca Vecchia unita al rhum,
ottimo per pausa rilassante
0 accompagnata a cioccolato
6.00 €

HYPOCLAS
Liquore a base di spezie,
fine pasto, bevanda evocativa
6.00 €

LIMONCELLO
DELIZIE REALI

5-00 €




BISCOTTI ARTIGIANALI CONFETTURA

290 gr. [ 5.00 € DI MELACOTOGNA
YOGURT NOBILE DELIZIE REALI 7.00 €
140 gr. / 4.00 € CONFETTURA
FETTE BISCOTTATE DI MELA ANNURCA 5.50 €
180 gr. /4.00 € CONFETTURA
CONFEZIONE TE DI FRAGOLA 5.50 €
24 FILTRI / 16.50 € SUCCO DI FRUTTA
PRODOTTI SOTT’OLIO DELIZIE REALI 4.00 €
DELIZIE REALI 7.00 € BOX MARMELLATA
PASSATA DI POMODORO DELIZIE REALI 2.00 €
ELIZIE REALI 2.50 €
DELIZ >50 BOTTIGLIA LIMONCELLO
MARMELLATA DI ARANCE DELIZIE REALI 18.00 €
DELIZIE REALI 7.00 € TOVAGLIETTA
MARMELLATA DI MANDARINI DELIZIE REALI 5.00 €
DELIZIE REALI 7.00 € MARMELLATE
MARMELLATA DI LIMONI STAGIONALI s5.50 €

DELIZIE REALI -5.50 € PRODOTIL SOTI'OLIO

STAGIONALI 7.00€

SHOPPER DI CARTA
DELIZIE REALI 3.00 €




